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Corrigé du sujet d'examen - E4.1 - Analyse fonctionnelle et
structurelle - BTS MS (Maintenance des Systemes) - Session
2017

I 1. Contexte du sujet

Ce sujet d'examen fait partie de 1'épreuve U4l d'analyse fonctionnelle et structurelle pour le BTS
Maintenance des Systemes. Les candidats doivent analyser le fonctionnement d'une ligne de soin dans une
fromagerie, identifier des dysfonctionnements et proposer des améliorations.

I 2. Correction question par question

Q1 - Analyse du fonctionnement de la ligne de soin

Cette question demande de surligner les circuits des claies et des fromages dans les trois phases de
fonctionnement.

Pour chaque phase :

e Phase 1 : Surligner en bleu le circuit des claies et en rouge le circuit des fromages.
e Phase 2 : Répéter le méme surlignage.
e Phase 3 : Répéter le méme surlignage.

1l est essentiel de bien comprendre le cheminement des claies et des fromages pour identifier les zones
critiques.

Q2 - Identification des dysfonctionnements

Cette question implique de compléter le diagramme des exigences sur DR3.

Il faut identifier les sous-systemes majeurs, les flux de matiére et d’énergie, ainsi que les
dysfonctionnements.

Les solutions techniques retenues doivent étre justifiées par rapport aux exigences fonctionnelles.

Q3 - Amélioration de la fiabilité

Pour cette question, il est demandé d'analyser le fonctionnement du décaleur et d'identifier les
problémes de transfert des claies.

Il faut :

e Compléter le cycle avec les vérins intervenant dans le décaleur.
e Justifier le mouvement de rehausse de la claie.
e Entourer la liaison assurant le transfert sur le schéma.

Ces éléments permettent de comprendre les mécanismes en jeu et d'identifier les points de blocage.

Q4 - Identification des flux de matieres et d'énergies

Cette question nécessite de tracer les circuits de flux d’air et de fluides hydrauliques.

Il faut identifier les équipements qui chauffent et ceux qui fonctionnent grace a de l’électricité, et



justifier leur réle dans le processus de lavage.

Q5 - Problémes d'érosion des buses

1l est demandé d'expliquer les causes et conséquences de 1'érosion des buses.

Les microparticules de plastique peuvent provoquer une usure prématurée des buses, entrainant une
diminution de 1’efficacité du lavage.

11 faut également proposer des solutions pour améliorer la situation.
Q6 - Propositions d'amélioration

Pour cette question, il est demandé de proposer des solutions simples pour améliorer 1'efficacité du
prélavage.

Il est essentiel de s'assurer que l'eau de prélavage est a la température adéquate avant l'entrée des
claies pour garantir un nettoyage efficace.

I 3. Synthese finale

Erreurs fréquentes :

e Ne pas bien identifier les circuits des claies et des fromages.
e Oublier de justifier les choix techniques dans les diagrammes.
e Ne pas prendre en compte les impacts des dysfonctionnements sur la production.

Points de vigilance :

e Lire attentivement chaque question pour bien comprendre ce qui est demandé.
e Utiliser les documents techniques pour étayer vos réponses.
e Veiller a la clarté et a la précision des schémas et diagrammes.

Conseils pour 1'épreuve :

e Organiser votre temps pour chaque question.
e Prendre des notes claires et structurées.
e Pratiquer des exercices similaires pour se familiariser avec le format des questions.
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